~ Cofetaria Nusi ~

TM — sat Giroc, str. Timis nr.81
DIMINUAREA RISIPEI ALIMENTARE

Societate: Sc Cofetiria Nusi Srl
Nr. angajati: 14
Activitate: Cofetarie (productie + livrare)

1. PLAN DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE
Surse de risipa:

- materii prime (oud, frisca, ciocolati)

- produse finite nevandute

Masuri:

- productie pe bazid de comanda si estimare vanzari
- reducere pret produse aproape de expirare

- donare interna catre angajati

- monitorizare zilnica stocuri

Responsabil: Administrator
Monitorizare: lunar (kg pierderi)

2. PROCEDURA PRODUSE EXPIRATE / NECONFORME
- identificare produs

- etichetare NECONFORM'

- separare spatiu dedicat

- decizie: distrugere / donare / retur

- Inregistrare in registru

3. PROCEDURA DONATIE INTERNA (ANGAJATI)
Produsele sigure, aproape de expirare, pot fi oferite angajatilor.
Se intocmeste evidentd interna (data, produs, cantitate, semnatura primire).

4. PROCEDURA REDUCERE PRET
Produsele cu termen scurt se marcheaza si se vand la pret redus pentru diminuarea pierderilor.

5. RAPORTARE ANUALA
Raportarea se face anual online pana la 31 martie pentru anul precedent.
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Cauze:

- rebuturi

- expirate

- pierderi tehnologice
-materie prima neconforma

Masuri:

- optimizare productie

- control stocuri

- fisd control riguros Receptie materie priméa

6. CHECKLIST CONTROL
- Plan risipa

- Proceduri

- Registru completat

- Dovezi donatie

- Dovezi reduceri
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